08. Uzupetnianie profilu producenta
- przyktadowe tresci

W jakim miejscu uzupetniane beda tresci?

Ustawienia - profil Producenta
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Nazwa firmy s,

Przyktady znajduja sie ponizej - dzieki nim bedzie Panstwu
fatwiej wyobrazic sobie, jak dobierac tresci.

Przyktadowi Producenci:



e Producent cydru “Ztote Jabtko” (nazwa przyktadowa)
e Producent serow “Mleczarnia RzemiesInicza” (nazwa przyktadowa)

1. Temat: O sprzedawcy

llos¢ preferowanych tresci: Ok 10 zdan

To bedzie najbardziej rozbudowana czesc¢ Twojego profilu. Zalezy nam, zeby Twoj
potencjalny klient mdégt dowiedziec sie wiele o Tobie.

Co mozesz zawrze¢ w tresci?

e Co wytwarzasz jako Producent - ogolnie, jakiego rodzaju produkty grupy
produktow ?

W jakim rejonie/obszarze Dolnego Slaska prowadzisz dziatalno$¢ ?

Jaki jest status twojej dziatanosci, np. rolnik, przedsiebiorca, inne

Co jest wazne dla Ciebie w dziatalnosci/ czym sie kierujesz tworzac produkty? -
np produkcja tradycyjna, ekologiczna, wielopokoleniowa, itp.

Jezeli Panstwo posiadacie mozna takze dodac hasto/tekst reklamowy.

0 . . Przyciskiem “Dodaj medium” mozesz dodac
41 Dodaj medium T . .
dodatkowe zdjecia, ktorymi chcesz sie pochwalic¢

przed swoimi klientami.

Przyktadowy tekst do tej zaktadki:

Producent cydru “Zielone Jabtko” (nazwa przyktadowa):

O sprzedawcy: Witaj w Wytwérni Cydru "Ztote Jabtko"!

Jestesmy producentem cydrow, produkowanych bez
sztucznych dodatkdéw i konserwantow ze starannie
dobranych odmian i najwyzszej jakosci jabtek
pochodzgcych z naszych wtasnych sadow,



zlokalizowanych w Dolinie Baryczy. Produkujemy
cydry klasyczne i cydry smakowe w wielu odmianach.
Dziatamy jako rolnicy, jestesmy matg rodzinng firma,
Produkcje i przetworstwo jabtek rozpoczat mgj
dziadek juz w latach 50-tych XIX wieku. Cydr
produkujemy od 2017roku.

Nasze jabtka pochodzg z upraw ekologicznych, aw
naszej dziatalnosci dbamy o najwyzszg jakos¢
procesow i produktu, stosujgc zrownowazone
praktyki, by zminimalizowac¢ wptyw na srodowisko.

Producent mleka i serow “Mleczarnia Rzemieslnicza” (nazwa przyktadowa):

O sprzedawcy: Jestesmy producentami wysokiej jakosci mleka i
seréw, umiejetnie tagczac tradycyjne metody produkcji
Serow z nowoczesnoscia.

Dziatamy w matej wsi na Przedgdrzu Sudeckim, w
rejonie masywu Slezy.

Produkujemy rozne rodzaje serow podpuszczkowych,
od serow klasycznych po sery z r6znymi dodatkami.
Nasza oferta obejmuje r6znorodne smaki serow,
poczawszy od delikatnych po intensywne, aby
zaspokoic roznorodne gusta i oczekiwania klientow.

Wykorzystujemy tradycyjne metody produkciji,
opierajac sie na lokalnych, wysokiej jakosci
surowcach.

Mleczarnia Rzemieslnicza to miejsce, gdzie troska o

jakos¢, tradycja i Swiezosc spotykaja sie, aby
dostarczyc¢ klientom wyjagtkowe doznania smakowe.

2. Temat: Strona internetowa



Wopisz adres swojego sklepu online, np.:
e winnicaprzykladowa.pl
e mleczarniaprzykladowa.pl

3. Temat: Pomyst na biznes

llos¢ preferowanych tresci: Ok 7-10 zdan
Streszczenie: Dlaczego zatozytas/es ten biznes i jakie potrzeby klientow
zaspokajasz?

Przyktadowy tekst do tej zaktadki:

Producent cydru “Zielone Jabtko” (nazwa przyktadowa):

Pomyst na biznes: Pomyst na zatozenie "Ztotego Jabtka" narodzit sie
stopniowo, na bazie wtasnych doswiadczen i
inspiracji. Na idee stworzenia wytwarni cydru
wptyneto kilka spraw - moje uwielbienie dla jabtek
trwajace od dziecinstwa, pdzniejszej fascynacja
procesem produkcji cydru, zauwazalne na rynku
zapotrzebowanie na alternatywne, tradycyjne,
wysokiej jakosci napoje niskoalkoholowe i moje
pragnienie dzielenia sie tg pasjg z innymi.

Poczatki byty skromne - w matej piwniczce,
eksperymentujac z roznymi odmianami jabtek,
fermentacjg i procesem butelkowania, tworzytem
rozne odmiany cydru. Z czasem moje zainteresowanie
przerodzito sie w autentyczng pasje, a moje
eksperymenty z cydrem zdobyty uznanie wsrod
przyjaciot i rodziny.

W miedzyczasie zauwazytem, ze na rynku brakuje
lokalnych producentéw, ktorzy traktuja produkcije
cydru jako sztuke i rzemiosto, co przy rosngcym
zainteresowaniu konsumentoéw naturalnymi,



lokalnymi produktami, wptyneto na decyzje o
otworzeniu matej wytwaorni. Oferujac cydr bez
sztucznych dodatkow, konserwantow czy barwnikdw,
chciatem zaspokoi¢ potrzeby osob szukajacych
zdrowszych i wyjatkowych alternatyw na rynku
napojow alkoholowych.

Producent mleka i serow “Mleczarnia Rzemieslnicza” (nazwa przyktadowa):

Pomyst na biznes:

4. Temat: Historia

Pomyst na Mleczarnie Rzemieslnicza powstat z
rodzinnej tradycji do tworzenia sera.

Historia mojego serowarstwa zaczeta sie z pasji do
wyjatkowych smakow i tradycyjnych metod produkcji
sera. W moim domu rodzinna tradycja do tworzenia
sera siega 2 pokolenia wstecz. Mama i babcia
tworzyty sery na nasze potrzeby.

Fascynacja tym rzemiostem sktonita mnie do
zatozenia firmy, aby przekazac klientom unikalne
doznania kulinarne.

Chcac zaproponowac cos$ odmiennego od masowej
produkcji, postanowitem stworzyé miejsce, ktore
taczy tradycje z nowoczesnoscig, oferujac klientom
unikalne lokalne produkty wysokiej jakosci o
wyjatkowym smaku. Nasz serowarski zaktad korzysta
z tradycyjnych metod wytwarzania, starannie
dobranej receptury i lokalnych, wysokiej jakosci
sktadnikdw.

Serowarstwo to dla mnie nie tylko biznes, ale takze
sposob na przekazanie ludziom radosci z odkrywania
wyjatkowych smakow, ktore sg rezultatem potgczenia
tradycji, precyzji i zaangazowania w kazdym etapie
produkciji.



[los¢ preferowanych tresci: Ok 7-10 zdan
To rowniez obszerna sekcja - Twoi klienci bedg chcieli poznac¢ Twoja historie. Podziel

sie nia.

Streszczenie: opisz historie Twojego biznesu, poczatki, rozwéj - wpisz daty
(roczniki).

Przyktadowy tekst do tej zaktadki:

Producent cydru “Zielone Jabtko” (nazwa przyktadowa):

Historia: Pierwsze nasze cydry - dla wtasnego uzytku i dla
znajomych powstawaty w latach 2015-2016. W 2017
roku powstata wytwaornia cydru (2 rodzaje cydru), w
latach 2019-20 rozbudowalismy jg o kolejny budynek.
W 2021 roku otworzylismy malutki sklep z naszymi
produktami przy ulicy .... w...... W miedzyczasie
rozszerzylismy oferte o nowe typy cydréw, dodajgc do
wersji klasycznych, napoje zawierajgce rozne
potaczenia smakow. Obecnie produkujemy 10
rodzajow cydrow, w kilku objetosciach (11, 0,71, 0,5,
beczki 20l) - tagcznie okoto 20 tys. litrow roznych
rodzajow cydru.

Producent mleka i serow “Mleczarnia Rzemieslnicza” (nazwa przyktadowa):

Historia: Zaktad powstat w 1995 roku. Poczatkowo
zaadaptowany do dziatalnosci zostat budynek
gospodarczy nalezgcy do gminy, potem w 2001 roku
wybudowalismy nowoczesny obiekt, w ktorym
obecnie prowadzona jest dziatalnosc.

5. Temat: O produkcji

Opisz w 4-5 zdaniach: Opisa¢ proces produkcji (maszyny, reczna, mieszany), etapy
produkcji, jakie sktadniki do produkciji, filozofia i cele produkciji.



llos¢ preferowanych tresci: kilka zdan

Przyktadowy tekst do tej zaktadki:

Producent cydru “Zielone Jabtko” (nazwa przyktadowa):

O produkgcji:

Wiosna rozpoczynamy sezon w sadzie od troskliwe;j
pielegnacji drzew, dbajgc o odpowiednie nawozenie i
przycinanie. Potem skupiamy sie na recznym zbiorze
swiezych jabtek, starannie wybierajac najlepsze
odmiany do produkcji cydru. Jesienig nastepuje
proces ttoczenia z wykorztaniem nowoczesnych
maszyn, ktore jednak zapewniajg odtworzenie starego
typu ttoczenia, gdzie swiezo zebrane owoce sg
przeksztatcane w sok jabtkowy, a nastepnie
poddawane starannej fermentacji. Zimg, podczas
procesu dojrzewania cydru, poswiecamy uwage
kontroli jakosci, dbajac o uzyskanie ostatecznego
produktu, ktory charakteryzuje sie doskonatym
smakiem i aromatem.

Producent mleka i serow “Mleczarnia Rzemieslnicza” (nazwa przyktadowa):

O produkciji:

Sery sktadajg sie z mleka, soli, kultur bakterii
starterowych i preparatu koagulujgcego (najczesciej
podpuszczki). W wiekszosci przypadkow mozna
wymienic¢ nastepujace etapy produkcji serow
podpuszczkowych:

e dobodr, standaryzacja i pasteryzacja surowca
(parametry zalezg od gatunku sera),

e podgrzewanie i zaprawianie mleka, tj. dodatek
startera, koagulantu itd. (parametry zaleza od
gatunku sera),

e krzepniecie mleka,

e obrobka termiczno-mechaniczna skrzepu
(parametry zalezg od gatunku sera),

e formowanie sera (parametry zalezg od gatunku
sera),

e prasowanie (parametry zalezg od gatunku sera),

e solenie (parametry zalezg od gatunku sera),



e ewentualnie dojrzewanie (parametry zalezg od
gatunku sera),

e pakowanie, magazynowanie i dystrybucja.

Nasza firma zaspokaja potrzeby klientow, ktorzy

poszukujg naturalnych, tradycyjnych produktow
spozywczych.

6. Temat: Czym wyrdzniaja sie nasze produkty?

llos¢ preferowanych tresci: kilka zdan
Przyktadowy tekst do tej zaktadki:

Producent cydru “Zielone Jabtko” (nazwa przyktadowa):

Czym wyrozniaja sie Nasze produkty wyrdzniaja sie przede wszystkim

nasze produkty? doskonatym smakiem i jakoscia, wynikajgca z uzycia
starannie wyselekcjonowanych, lokalnych odmian
jabtek.

Dbamy o naturalnos¢ naszych cydrow, eliminujac
sztuczne dodatki, konserwanty i barwniki, co sprawia,
ze sg one zdrowg i autentyczng alternatywa na rynku
napojow alkoholowych. Nasze produkty sg rowniez
wyjatkowe pod wzgledem roznorodnosci smakow
wynikajacych z uzytych odmian jabtek | ewentualnych
dodatkow, oferujac bogactwo aromatow, ktore
zaspokajajg réznorodne gusta konsumentow.

W "Ztotym Jabtku" stawiamy rowniez na
innowacyjnosc¢, eksperymentujac z nowymi smakami i
technikami, aby dostarczac¢ naszym klientom
niezapomniane doswiadczenia smakowe.

Producent mleka i serow “Mleczarnia Rzemieslnicza” (nazwa przyktadowa):

Czym wyrozniaja sie Nasze produkty wyrdzniaja sie kilkoma kluczowymi



nasze produkty?

cechami, ktore stanowig fundament naszej marki:

. Tradycja Rzemieslnicza: Wytwarzamy nasze sery,

korzystajac z tradycyjnych, rzemieslniczych metod
produkcji, co nadaje im autentyczny charakter i
wyjatkowy smak.

. Wysoka Jakos¢ Sktadnikow: Stawiamy na lokalne,

wysokiej jakosci surowce.

. Ré6znorodnos¢ Smakow: Nasza oferta obejmuje

szeroki wachlarz smakow, poczawszy od
delikatnych serow kremowych, przez srednio
dojrzate, az po intensywne, dtugo lezakowane
odmiany. Dbamy o zaspokojenie zréznicowanych
gustow naszych klientow.

. Innowacyjnos¢: Nie boimy sie eksperymentowac z

nowymi smakami i technikami produkciji, co
pozwala nam wprowadzac na rynek limitowane
edycje i unikatowe kompozycje smakowe.

. Indywidualne Podejscie: Nasz serowarski zaktad

to nie produkcja masowa. Zalezy nam na
indywidualnym podejsciu do kazdego produktu, co
sprawia, ze kazdy kawatek sera jest unikalny.

Dzieki tym cechom nasze produkty stanowig nie tylko
smaczny dodatek do potraw, lecz rowniez prawdziwe
doswiadczenie kulinarne, ktore doceniaja klienci
poszukujacy autentycznych i wyjgtkowych smakodw.

7. Temat: Kiedy najlepiej kupowac nasze produkty?

llos¢ preferowanych tresci: kilka zdan

Przyktadowy tekst do tej zaktadki:

Producent cydru “Zielone Jabtko” (nazwa przyktadowa):

Kiedy najlepiej kupowaé

Nasze produkty sg mozna kupowac przez caty rok,



Wasze produkty?

jednak szczegolnie polecamy siegnac po nie w
sezonie jesiennym i zimowym. To wtedy, po procesie
dojrzewania, nasze cydry osiggajg petnie smaku i
aromatu, tworzac niezapomniane doswiadczenie dla
klientéw. Na rynek wypuszczane sg rowniez specjalne
edycje i limitowane wydania, ktore sg dostepne
wytacznie w krotkich partiach.

Producent mleka i serow “Mleczarnia Rzemieslnicza” (nazwa przyktadowa):

Kiedy najlepiej kupowaé
Wasze produkty?

8. Temat: Produkty

Nasze produkty sg dostepne przez caty rok, ale rozne
sezonowe okresy mogg wptywac na ich dostepnosc i
smak. Warto rowniez sprawdzac nasze nowosci i
eksperymentalne smaki, ktore wprowadzamy na
rynek regularnie.

Zawsze zalecamy sledzenie naszych aktualnosci i
specjalnych ofert, poniewaz regularnie wprowadzamy
nowosci, ktdre moga zaskoczy¢ i zadowoli¢ naszych
klientéw. Niezaleznie od pory roku, nasze sery sg
gotowe, aby dostarczy¢ wyjgtkowe doznania
smakowe.

Streszczenie: Jakie produkty lub kategorie produktow wytwarzasz?
llos¢ preferowanych tresci: wszystkie produkty i kategorie

Przyktadowy tekst do tej zaktadki:

Producent cydru “Zielone Jabtko” (nazwa przyktadowa):

Produkty

Oto 6 odmian cydru oferowanych przez "Ztote Jabtko"
oraz trzy kategorie, ktore wyrdzniaja naszg oferte:

Odmiany cydru:



1. Klasyczny Wytrawny: Delikatnie kwasowy, o
gtebokim i zbalansowanym smaku, idealny dla
mitosnikéw tradycyjnego cydru.

2. Miodowo-Jabtkowy Elegancja: Potgczenie
naturalnego miodu z aromatycznymi jabtkami,
tworzace cydr o wyjatkowej stodyczy i subtelnych
nutach kwiatowych.

3. Cydr Brzoskwiniowy Uwodziciel: Zawiera
soczyste brzoskwinie, nadajgc cydrowi swiezosc¢ i
owocowy charakter, doskonaty na letnie dni.

4. Jabtkowo-Imbirowa Pasja: Kombinacja
intensywnego smaku jabtek z pikantnym imbirem,
tworzaca cydr o charakterze i wyrazie.

5. Truskawkowy Romantyk: Odmiana z dodatkiem
stodkich truskawek, nadajagcych cydrowi subtelny i
owocowy smak.

6. Mietowy Raj: Eksperymentalny cydr z dodatkiem
swiezej miety, oferujacy delikatng i mentolowa
nute.

Kategorie:

1. Klasyczne Cydry Wytrawne: Odmiany cydru
charakteryzujgce sie gtebokim smakiem i
wytrawnym finiszem, idealne do degustac;ji.

2. Cydry Owocowe: Produkty z dodatkiem réznych
owocow, nadajace cydrowi Swiezosci i owocowej
stodyczy, doskonate na rozne okazje.

3. Cydry Aromatyzowane: Odmiany z dodatkami
takimi jak miod, imbir czy rosliny, tworzace
unikalne i zaskakujace kombinacje smakowe,
ktore ozywig podniebienie.

Producent mleka i serow “Mleczarnia Rzemieslnicza” (nazwa przyktadowa):

Produkty Jestesmy specjalistycznym serowarskim zaktadem,
produkujgcym szerokg game serow rzemiesiniczych.
Nasza oferta obejmuje sery kremowe o delikatnej



konsystenciji, sery dojrzewajgce o intensywnym
aromacie, a takze sery mtode o swiezym charakterze.
e Sery premium z dodatkami

e Sery w plastrach

e Sery w kawatku

e Sery w bloku

e Sery wedzone

e Sery w eurobloku

e Sery tarte w wiorkach

e Mozzarella

Wytwarzamy produkty przez caty rok, dbajgc o
wysoka jakos¢ surowcow i zrownowazong produkcje,
co pozwala nam dostarczac klientom niezapomniane
doznania kulinarne. Eksperymentujemy rowniez z
unikalnymi smakami, wprowadzajgc na rynek
limitowane edycje i nowosci, niektore z nich sg
dostepne wytgcznie w oreslonych okresach w roku.

9. Temat: Doradztwo w sprzedazy

Streszczenie: Czy doradzacie swoim klientom przy sprzedazy? Jesli tak, to jak?
llos¢ preferowanych tresci: kilka zdan

Przyktadowy tekst do tej zaktadki:

Producent cydru “Zielone Jabtko” (nazwa przyktadowa):

Doradztwo w sprzedazy W "Ztotym Jabtku" zalezy nam na tym, aby nasi klienci
mieli petng swiadomos¢ i zrozumienie naszych
produktow, dlatego dbamy o o edukacje klientow i
informacje na temat naszej dziatalnosci.

Organizujemy regularne degustacje w naszym lokalu,
podczas ktorych nasi eksperci ds. cydru opowiadajg o
roznych odmianach, procesie produkcjii cechach
charakterystycznych dla kazdego smaku. Klienci



moga wtedy sprobowac roznych cydrow i uzyskac
bezposrednie wrazenia z ich smaku.

Na etykietach naszych produktow zamieszczamy
szczegotowe informacje dotyczace sktadnikow,
smaku i idealnych okazji do spozycia danego cydru.
To pomaga klientom doktadnie zrozumiec¢, co moga
sie spodziewac i jakie sg unikalne cechy kazdej
odmiany.

Nasi pracownicy w punktach sprzedazy sg dobrze
przeszkoleni i zawsze gotowi, aby stuzy¢ pomoca.

Tworzymy rowniez materiaty edukacyjne, takie jak
broszury czy informacje online, ktore klient moze
przeczytac, aby lepiej zrozumie¢ nasze produkty i
procesy zwigzane z produkcjg cydru.

Producent mleka i serow “Mleczarnia Rzemieslnicza” (nazwa przyktadowa):

Doradztwo w sprzedazy

W naszym serowarskim zaktadzie ktadziemy duzy
nacisk na edukacje i doradztwo, aby zapewnic
klientom najlepsze doswiadczenie z naszymi
produktami. Oferujemy kilka form doradztwa.

e Degustacje i Warsztaty edukacyjne:
Organizujemy degustacje, podczas ktorych klienci
moga probowac réznych smakow serow i
dowiedziec¢ sie wiecej o procesie produkciji.
Warsztaty pozwalajg rowniez na zrozumienie, jakie
wina, pieczywo czy owoce doskonale komponuja
sie z naszymi serami. Prowadzimy rowniez zajecia
dla dzieci, tak by edukowac naszych przysztych
klientow od najmtodszych lat.

¢ Indywidualne doradztwo dla klientow B2B

e Obstuga Klienta: Nasi pracownicy sg zawsze
gotowi odpowiedzie¢ na pytania i udzieli¢ porad,
zaréwno w sklepie, jak i online.



e Strona www: Na naszej stronie www prowadzimy
blog, w ktérym zamieszczamy ciekawe propozycje
kulinarnego wykorzystania naszych produktow.
Udzielamy porad dotyczgcych tgczenia roznych
serow z daniami i napojami, aby klienci mogli
cieszyc sie petnig smaku.

10. Temat: Ustugi

Streszczenie: Jakie swiadczysz ustugi poza sprzedaza produktow?

Co moze znajdowac sie w tym opisie?

Na przyktad:

e (Czy prowadzisz pensjonat, w ktérym mozna kupi¢ Twoje produkty
e Albo wtasny sklep

e Albo czy organizujesz jakies szkolenia, warsztaty

llos¢ preferowanych tresci: kilka zdan
Przyktadowy tekst do tej zaktadki:

Producent cydru “Zielone Jabtko” (nazwa przyktadowa):

Ustugi Prowadzimy wtasny sklep lokalny. Nazywa sie “Ztote
Jabtko” mieszczacy sie w... na ulicy....

Oproécz sprzedazy naszych produktow, “Ztote Jabtko"
oferuje ustugi, ktére majg na celu zaciesnienie wiezi z
klientami i tworzenie spotecznosci mitosnikow cydru.

Regularnie organizujemy warsztaty degustacyjne,
gdzie nasi eksperci ds. cydru dzielg sie swojg wiedza
na temat roznych odmian, procesow produkcji i sztuki
degustaciji. To doskonata okazja dla klientow do
rozwijania swoich zmystow smaku i zdobywania
gtebszej wiedzy na temat cydru.

Producent mleka i serow “Mleczarnia Rzemieslnicza” (nazwa przyktadowa):



Ustugi

W naszym serowarskim zaktadzie skupiamy sie
gtoéwnie na produkcji i sprzedazy wysokiej jakosci
seréw rzemieslniczych. Jednakze, oprocz samej
sprzedazy produktoéw, oferujemy rowniez dodatkowe
ustugi majace na celu zaciesnienie relacji z klientami
oraz edukacje kulinarna.

. Degustacje i Zwiedzanie Zaktadu:

Oferujemy degustacje naszych serow w
przyzaktadowym sklepiku, ktore sg czesto
potgczone z mozliwoscig zwiedzenia naszego
zaktadu.

. Warsztaty Kulinarno-Serowe:

Okresowo organizujemy warsztaty, na ktérych
uczestnicy moga nauczyc sie, jak parowac sery z
winem, pieczywem czy owocami. To $wietna
okazja do rozwijania zainteresowan kulinarnych.

. Wspotpraca z Restauracjami i Sklepami

Delikatesowymi

. Konsultacje kulinarne:

Oferujemy konsultacje dotyczace doboru seréw do
konkretnych potraw dla restauratorow czy szefow
kuchni.

11. Temat: Wspotpraca z klientami

Streszczenie: Czy masz jakies historie wspétpracy z klientami, ktorymi warto sie

podzieli¢?

Np. klienci indywidualni, restauracje konkretne, sklepy, targi.

llos¢ preferowanych tresci: kilka zdan

Przyktadowy tekst do tej zaktadki:

Producent cydru “Zielone Jabtko” (nazwa przyktadowa):



Wspotpraca z klientami Nasze produkty kierujemy do klienta indywidualnego
jak rowniez do sklepow, restauracji, hoteli. Regularnie
uczestniczymy w targach branzowych.

Od kilku lat organizujemy wyjatkowe wydarzenie dla
naszych statych klientow, ktore nazwalismy
"Wieczorem Podniebienia". Podczas tego
wyjatkowego wieczoru zapraszamy ich do naszej
cydrowni, aby celebrowaé¢ smak i aromat cydrow
"Ztotego Jabtka", gdzie organizujemy spotkanie z
naszym gtownym cydrownikiem, ktory opowiada o
procesie tworzenia limitowanej edycji, dostepnej tylko
dla uczestnikdw wydarzenia.

W trakcie wieczoru odbywaja sie rowniez konkursy, w
ktorych nasi klienci moga wygrac specjalne nagrody.
Dzieki temun wydarzeniu, nasi klienci moga sie
poczuc czescig spotecznosci "Ztotego Jabtka".

Producent mleka i serow “Mleczarnia Rzemieslnicza” (nazwa przyktadowa):

Wspotpraca z klientami Opisz swoje ciekawe doswiadczenia wspotpracy z
klientami.
Podziel sie wyjatkowa historig relacji z klientem.
Moze masz historie, w ktorych dzieki wspotpracy z
klientami powstaty nowe produkty, zmiany
/innowacje w firmie?

12. Temat: Dowadd spoteczny

Co moze znajdowac sie w tym opisie?

Na przyktad:

Posiadane wyroznienia

Nagrody, certyfikaty, recenzje

Linki lub publikacje dot. Panstwa dziatalnosci
Kluczowe/nieprzecietne opinie Panstwa Klientow
Cykliczny udziat w wydarzeniach branzowych



e Wsparcie lokalnej spotecznosci.
llos¢ preferowanych tresci: kilka zdan
Przyktadowy tekst do tej zaktadki:

Producent cydru “Zielone Jabtko” (nazwa przyktadowa):

Dowod spoteczny Oto kilka naszych certyfikatow:

1. Certyfikat Ekologiczny: Potwierdza, ze nasze
jabtka pochodzg z upraw ekologicznych, a proces
produkcji jest zgodny z normami ekologicznymi,
eliminujgc uzycie sztucznych pestycydow czy
nawozow.

2. Certyfikat Zrownowazonej Produkcji: Swiadczy o
tym, ze nasza cydrownia dba o zrownowazone
praktyki, minimalizujgc wptyw na srodowisko,
kontrolujgc zuzycie energii i odpadow oraz
wspierajac lokalne spotecznosci.

3. Certyfikat Jakosci: Potwierdza wysoka jakos¢
naszych produktow, zaréwno pod wzgledem
sktadnikow, jak i procesu produkcji. Moze byc¢
przyznawany na podstawie badan sensorycznych i
analiz chemicznych.

4. Certyfikat Lokalnego Producenta: Oznacza, ze
"Ztote Jabtko" jest lokalnym producentem,
wspierajacym lokalng gospodarke i promujgcym
regionalne tradycje.

5. Certyfikat Bezpieczenstwa Zywnosci:
Potwierdza, ze nasze produkty spetniajg najwyzsze
standardy bezpieczenstwa zywnosci, eliminujac
ryzyko zwigzane z potencjalnymi zagrozeniami
zdrowotnymi.

6. Certyfikat Innowacyjnosci: Wskazuje, ze "Ztote
Jabtko" wyroznia sie innowacyjnymi podejsciami
do produkciji, eksperymentujgc z nowymi



smakami, technologiami czy tez organizujac
wyjatkowe wydarzenia branzowe.

Otrzymane opinie naszych klientow:
Ocena t:

"Ztote Jabtko to prawdziwa peretka wsrod cydrow! Ich
klasyczny wytrawny jest niezwykle zbalansowany i
gteboko aromatyczny. Cenie ich pasje do lokalnych
odmian jabtek i transparentnos¢ w procesie produkciji.
To nie tylko cydr, to prawdziwe doswiadczenie
smakowe!"

Ocena 2:

"Przypadkowo trafitem na “Ztote Jabtko” i od tamte;j
pory jestem ich wiernym klientem. Brzoskwiniowy
Uwodziciel to po prostu raj w ustach - idealne
potaczenie Swiezosci brzoskwin z delikatnym
pikantnym posmakiem. Bardzo doceniam réwniez ich
zaangazowanie w spotecznosc i organizacje
fantastycznych wydarzen degustacyjnych."

Ocena 3:

"Zakochatem sie w Truskawkowym Romantyku od
pierwszego tyku! To niezwykle orzezwiajacy i subtelny
cydr z wyrazistym smakiem swiezych truskawek.
Jakosc¢ produktow "Ztotego Jabtka" jest zawsze na
najwyzszym poziomie, a obstuga klienta zawsze jest
przyjazna i pomocna. Polecam kazdemu
poszukiwaczowi nowych smakow!”

Producent mleka i serow “Mleczarnia Rzemieslnicza” (nazwa przyktadowa):

Dowod spoteczny Wymien/opisz/pokaz przyktadowe:
e Certyfikat nr PL-EKO-07-08010 wydany przez
Agro-Bio-Test - potwierdzajacy, ze produkcja



naszych serow jest w petni ekologiczna

e Certyfikat “Dobre bo Lokalne” - certyfikat
lokalnosci “Dobre bo Lokalne”, przyznawany w
procesie certyfikacji majagcym na celu zrzeszenie
lokalnych przedsiebiorcow, ich wyroznienie,
identyfikacje oraz pokazanie produktow i ustug
lokalnych.

Powyzsze opisy sg przyktadowe i nie stanowig tajemnicy przedsiebiorstw - zostaty
przygotowane przez zespot DPR.



